青岛科海生物有限公司精酿啤酒项目招标文件
一、招标方信息

（一）名称：青岛科海生物有限公司。

（二）技术要求联系人及方式：赵经理13780655016。

（三）招标联系人及方式：刘工 13792450531。

二、项目信息

（一）名称：青岛科海生物有限公司精酿啤酒项目。

（二）数量：1套。

（三）地址：山东省青岛市黄岛区三沙路3316号园区。

招标方相关要求

（一）项目设备技术要求（见附件1）。投标方根据项目设备技术要求、项目设备平面布置图（见附件2）细化项目设备配置，设备配置基本描述包括但不限于相关配置规格型号、技术参数、配置品牌、材质、制造厂家、相关标准、技术图纸、数据资料、响应文件、澄清说明、可生产产品种类和数量等。
（二）项目其它要求

1、总工期：从签订合同收到预付款到交付正常使用的时间70天。

2、质保期：自交付正常使用验收合格时开始计时。
3、项目结算方式：按30%：30%：30%：10%合同总金额方式结算，具体如下：

	付款

次序
	占合同总

金额％
	招标方支付货款时间
	中标方出具增值税专用发票时间
	备注

	第一次
	30%
	签订合同后的十日内。
	材料、机具、人员到达招标方安装场地时合并出具第一次、第二次支付货款对应的发票。
	1、提供13%增值税专用发票。

2、第一次支付货款为预付款，先支付货款后出具发票。

3、第二、三、四次支付货款前，需先提供发票入账后再支付货款。

	第二次
	30%
	材料、机具、人员到达招标方安装场地后的一个月内。
	
	

	第三次
	30%
	交付正常使用验收合格、中标方提供项目全部技术资料原件后的三月内。
	第三次支付货款前，需出具完毕合同总金额的全部发票。
	

	第四次
	10%
	交付正常使用验收合格后十五个月内。
	
	


4、本项目为交钥匙工程，参加招标需满足招标方的年产量、生产出合格的产品和品种，否则按扰乱投标秩序处理，招标方无需退回本项目的投标保证金，投标方参加投标就认可该条款。
5、招标方根据投标方谈判价、交货期、付款方式、资质、质保期的五项内容进行评标，拟选择品牌、配置相同情况下总价低者中标，需按招标方统一的合同文本签订合同。

6、项目交付正常使用验收合格之前，中标方对具体施工安全负全责。

7、根据招标方要求，中标方对招标方操作、维修等人员提供免费技术培训。

8、投标方具备独立的法定代表人资格，具有相关营业证件等。投标方及其具体现场施工人员具有从事对应行业、工种准入的相关资质、资格证件。

9、投标方经营良好，具备良好的商业信誉，近三年内无重大不良的诉讼记录。

10、质量控制：制造过程中，招标方随时对设备制造过程进行监督，中标方需积极配合，设备交付时提供出原始的原材料进购产品质量证明书或材质检测报告、制造过程质量控制记录等等证明文件。交付后，招标方随时采样检测材质,若出现能虚作假的情况，中标方除承担检测费用外，还承担相关法律责任。

11、不符合投标要求的，招标方有权拒绝。符合资质、资格要求及其它要求的投标方可参加投标。

12、2026年2月24日17:00前，投标方需安排专人与招标方技术要求联系人交流完毕项目设备技术要求和设备配置的所有工作；投标前需查看完毕搬迁现场。

    13、否决投标的情形

（1）投标文件未经投标单位盖章和单位负责人签字，二者缺一即否决；

（2）投标联合体未提交共同投标协议；

（3）投标人不符合招标文件规定的资格条件；

（4）投标报价低于成本或者高于招标文件设定的最高投标限价；

（5）投标文件没有对招标文件的实质性要求和条件作出响应；

（6）投标人有串通投标、弄虚作假、行贿等违法行为；

（7）评标小组认为所有投标都不符合招标文件要求，也可否决全部投标。

14、废标的情形

（1）符合专业条件的供应商或者对招标文件作实质响应的供应商不足三家的；

（2）出现影响采购公正的违法、违规行为的（如评标违规、代理机构操作失范）；

（3）投标人的报价均超过了采购预算，采购人不能支付的；

（4）因重大变故（如不可抗力、核心业务剥离或转型、主体资格变动、重大组织架构调整），采购任务取消的。

资格审查资料

（一）营业执照。

（二）法定代表人委托书。

（三）法定代表人及委托人身份证。

（四）投标方及其具体现场施工人员许可证件（包括但不限于焊工证、电工证、高处作业证）。

（五）伍万元项目投标保证金的银行回执单。

（六）项目报价表（为初步报价，便于预算控制），见附件3。

（七）项目设备配置和报价清单（为初步报价，便于预算控制），见附件4。

（八）项目总工期（天）。

（九）项目交付正常使用验收合格起的质保期（年）。

（十）项目付款方式。
备注：

1、2026年2月24日12:00前，通过对公账号把投标保证金伍万元打入青岛科海生物有限公司账号： 222153760476，开户银行：中国银行青岛黄岛支行。若未中标，招标方将在开标后的15日内把投标保证金原路返回原账号（是指对公账号），若中标，招标方将在签订合同后的1月内把投标保证金原路返回原账号，期间投标保证金不产生利息。
2、2026年2月 24日17：00前。投标方需把资格审查资料发送到邮箱sbc1850@163.com。
五、投标书

（一）营业执照。

（二）法定代表人委托书。

（三）法定代表人及委托人身份证。

（四）投标方及其具体现场施工人员许可证件（包括但不限于焊工证、电工证、高处作业证）。

（五）项目投标保证金的银行回执单。

（六）项目报价表。

（七）项目设备配置和报价清单。

（八）项目总工期（天）。

（九）项目交付正常使用验收合格起的质保期（年）。

（十）项目付款方式。

（十一）项目技术/商务偏离表（若无偏离，在空格内划“/”），见附件5。
（十二）公司开票信息。

（十三）项目完善的安全施工方案（包含每日的工期施工进度计划），见附件6。

备注：

投标时，递交五份每页盖公章的投标书，文件材料字迹应清晰可辨，采用Word文件格式，按上述13项要求的顺序排序，整理成投标书。
六、招标时间、地点等事项
（一）招标时间：2026年2月27日9:00。

（二）招标地点：青岛琅琊台集团股份有限公司（位于青岛市黄岛区三沙路3316号）营销楼二楼会议室。

（二）招标方式：现场招标。

（三）投标方法定代表人或委托人需携带公章、带领工艺、技术等人员需参加当日的招标。招标当日需提前1小时到达招标地点，与招标方相关人员进一步交流项目具体情况。

（四）登记入厂后，投标方车辆进入厂区需按要求停放。

（五）本项目竞标按照青岛琅琊台集团股份有限公司管理要求组织实施。

二〇二六年二月十四日

附件1：青岛科海生物有限公司精酿啤酒项目设备技术要求
一、搬迁设备明细及要求：

（一）搬迁设备明细

	序号
	名称
	规格
	单位
	数量
	序号
	名称
	规格
	单位
	数量

	1
	糖化罐
	3吨
	套
	1
	30
	冷冻式压缩空气干燥机
	3m³/分钟
	套
	1

	2
	过滤罐（带除糟机）
	3吨
	套
	1
	31
	鲜啤灌装机
	
	台
	1

	3
	煮沸罐
	3吨
	套
	1
	32
	打塞机
	
	台
	1

	4
	旋沉罐
	3吨
	套
	1
	33
	发酵CIP板换
	7平方
	台
	1

	5
	糊化罐
	1.2吨
	套
	1
	34
	热水罐板换
	7平方
	台
	1

	6
	麦汁板换
	30㎡
	套
	1
	35
	冷水罐板换
	7平方
	台
	1

	7
	醪液泵
	10T/小时
	台
	1
	36
	发酵CIP进泵
	10T/小时
	台
	1

	8
	过滤泵
	5T/小时
	台
	1
	37
	发酵CIP回泵
	10T/小时
	台
	1

	9
	热麦汁泵
	10 T/小时
	台
	1
	38
	冷媒罐
	10T
	套
	1

	10
	冷麦汁泵
	10T/小时
	台
	1
	39
	水处理设备
	3吨/小时
	套
	1

	11
	糖化CIP进泵
	10T/小时
	台
	1
	40
	制冷机
	30千瓦
	套
	1

	12
	糖化CIP回泵
	10T/小时
	台
	1
	41
	制冷机
	30千瓦
	套
	1

	13
	糖化控制电盘
	　
	套
	1
	42
	空压机
	3m³/分钟
	套
	1

	14
	发酵罐
	6吨
	套
	6
	43
	冷媒泵
	10T/小时
	台
	1

	15
	发酵罐
	9吨
	套
	6
	44
	冷水泵
	10吨/小时
	台
	1

	16
	 清酒罐
	6吨
	套
	2
	45
	热水泵
	10吨/小时
	台
	1

	17
	 清酒罐
	9吨
	套
	1
	46
	巴氏杀菌机
	2吨/小时
	套
	1

	18
	发酵CIP清洗罐
	1吨
	套
	4
	47
	卸垛机
	3000瓶/小时套
	套
	1

	19
	酵母添加罐
	100升
	套
	1
	48
	易拉罐灌装机
	3000瓶/小时套
	套
	1

	20
	啤酒泵
	10T/小时
	台
	1
	49
	玻璃瓶灌装机
	3000瓶/小时套
	套
	1

	21
	酵母扩培罐
	100升
	套
	1
	50
	隧道杀菌机
	3000瓶/小时套
	套
	1

	22
	酵母扩培罐
	100升
	套
	1
	51
	检重剔除机
	3000瓶/小时套
	套
	1

	23
	麦糟暂存罐
	600升
	套
	1
	52
	烘干机
	3000瓶/小时套
	套
	2

	24
	冷水罐
	10吨
	套
	1
	53
	多米诺喷码机
	3000瓶/小时套
	台
	1

	25
	自来水储罐
	5吨
	套
	1
	54
	套标机
	3000瓶/小时套
	套
	1

	26
	净化水储罐
	10吨
	套
	1
	55
	热缩机
	3000瓶/小时套
	套
	1

	27
	纯净水储罐
	10吨
	套
	1
	56
	贴标机
	3000瓶/小时套
	套
	1

	28
	热水罐
	10吨
	套
	1
	57
	封箱机
	300箱/小时套
	套
	1

	29
	离心机
	3T/h
	台
	1
	58
	灌装线电盘
	　
	套
	10

	61
	麦芽粉碎机
	2000KG/H
	台
	1
	59
	废酵母回收罐
	　
	台
	1

	
	
	
	
	
	60
	电蒸汽锅炉
	500kg
	台
	1


（二）搬迁设备技术要求
总体要求：
1、搬迁后设备技术状态和精度不得低于搬迁前的水平，搬迁完整度符合使用时的状态，有破损、损坏的搬迁方（供方 ）负责维修或更换。

2、搬迁时列出明细，双方确认。设备安装调试后，双方共同验收并填写验收记录。
3、搬迁设备有维修修复的，供方负责1年质保，质保其内出现故障48小时内到达现场处理维修。
4、搬迁安全措施供方 负责，签订甲方安全措施协议。施工期间必须服从管理，遵守厂规厂纪，做到文明施工，符合甲方的环保、职业健康安全的相关规定。
5、搬迁地点：搬迁原地点青岛市开发区青岛国际啤酒城内，搬迁至青岛市黄岛区三沙路3316号琅琊台集团华理琅公司原库房。
6、搬迁属于交钥匙工程，供方负责全部施工过程，包括但不限于拆除、吊装、输运、安装、调试、验收及设备状态和精度检测，设备安装包含管道、配电、各管线链接等。
7、验收地点：青岛市黄岛区三沙路3316号琅琊台集团华理琅公司原库房。
8、设备安装所需全部材料，必须符合配套现在已有、再用的的规格，确保一致性。

（三）需要维修相关设备

需要维修保养的设备不限于已确定的范围。

1、糖化罐：搅拌轴更换。密封维修更换。
2、旋沉罐：冷麦汁泵需要更换密封。
3、卸垛机:上瓶电机漏油，瓶型定位处需换轴承，滚轮变形需更换，整修上瓶。
4、玻璃瓶灌装机:激泡压力无法调整，缸盖密封不严漏气，下盖处卡盖

5、易拉罐灌装机:进酒管弯曲，打塞机:无激泡，中啤新瓶型需加变更件一套

6、隧道杀菌机:滤网设计原因不起作用，输送时倒瓶，回转处容易卡瓶堵塞

7、吹瓶机:开焊，软管更换

8、套标机，热缩机，(停用)

9、贴标机:输送异响，容易翻

10、烘干机：吹瓶不净，原烘干机一组，新增一组，延长吹干时间。配合原有吹干机，可满足杀菌后的瓶、罐干净无水渍。
11、离心机：检修电机轴承、离心机轴承，安装维修支架，便于拆卸。

12、空气压缩机：增加过滤器，发酵罐和清酒罐通无菌风。

13、水处理设备：通量不足，效率下降，维修及更换滤芯。

14、麦芽粉碎机：维修并更换防爆电机，确保安全性。

15、废酵母回收罐：带冷却系统，带压缩空气充气口，链接跨接板。
二、新增设备明细及技术要求
（一）设备明细

	序号
	名称
	规格
	数量
	序号
	名称
	规格
	数量

	一
	制冷系统
	四
	菌种扩培系统

	1
	乙二醇罐
	
	1
	1
	卡氏罐
	30L
	1

	2
	制冷机
	25P
	1
	2
	扩陪系统
	
	1

	3
	乙二醇水泵
	流量：20T/H 
	1
	3
	二级扩培罐
	1000L
	

	二
	防爆粉碎系统及糖化系统
	
	
	
	1

	1
	斗士提升机
	0-5T/H
	1
	五
	离心机
	
	

	2
	溜料管
	DN125
	2
	
	离心机
	3T/H
	1

	3
	
	
	
	六
	蒸汽减压过滤系统

	4
	链条输送
	2000k g/h
	1
	
	蒸汽减压阀
	DN50
	2

	5
	吸尘罩
	/
	2
	
	蒸汽过滤器
	
	2

	6
	脉冲除尘器
	5.5kw
	1
	七
	脱氧水设备（小型）
	
	

	7
	风网
	DN100
	配套
	1
	脱氧水泵
	流量10T/H
	1

	8
	黑色材料
	/
	1
	2
	高浓稀释
	4～10 m3/h
	1

	9
	控制系统
	壁挂柜体
	0
	3
	脱氧水塔
	2000Kg/h
	1

	10
	热水罐
	20吨
	1
	4
	脱氧水罐
	5kl
	1

	11
	板换
	　
	1
	八
	二氧化碳处理系统

	12
	纯水罐
	10T
	1
	1
	CO2回收处理
	
	1

	13
	储糟罐
	10T
	1
	2
	
	
	

	14
	暂存罐
	3T
	1
	九
	全自动38口马口铁灌装设备

	三
	发酵清酒系统
	
	预清洗头
	
	1 套

	1
	控制系统
	　
	　
	2
	罐装头
	
	

	2
	清酒罐
	15000L
	2
	3
	封罐头
	
	

	3
	双头洗桶机
	50桶/h
	1
	4
	上罐线
	
	1条

	4
	发酵罐
	15000L
	14
	1
	生产能力
	2000罐/h以上
	1条

	
	
	
	
	十
	一片式全自动裹包机

	
	
	
	
	
	裹包机带喷码机
	
	1


（二）、设备基本配置要求

Ⅰ、酿造设备

项目设计能力：年产量4500千升精酿啤酒，每天投料2-5批次，发酵周期25天。

1、制冷系统

新增制冷机两台，满足降温需求。新增冷媒罐20000L，双封头，内胆厚度3.0，外包厚度2.0，保温厚度100mm,保温材质PU。乙二醇降温。新增冷媒泵一台，与原有冷媒泵可独立可同用，材质304不锈钢，制冷设备带有3C认证证书。

2、（1）粉碎系统（不锈钢）

麦芽对辊粉碎机：2000kg／h，下沉式投料（投料口高于地面10cm，投料口带除铁功能），提升机输送麦芽，雾化增湿搅拌器，一楼粉碎，均为增湿法粉碎，管链输送物料，管链输送能力2000kg/h，脉冲除尘设备（室外分管高度为20米，SUS304不锈钢材质。经处理后0.115kg/a（0.0000575kg/h，0.0288mg/m3）粉尘有组织排放，未收集到的部分为1.442kg/a（0.000721kg/h），无组织排放。已达到环保要求），所有电机为防爆电机。

（2）糖化过滤系统（与食品接触的为食品级SUS304不锈钢）

糖化系统采用原有设备，并进行维护、维修、保养。新增自控系统集合到控制面板并可同时进行触控及上位机

麦糟罐有效容积10吨，采用食品级SUS304，设置顶部及出糟口双管路洗球，清洗用水为自来水。出糟阀采用气动阀门，出糟阀门上部安装压缩空气阀，防止麦糟淤积不下落。出糟平台高于运糟车并具有可滑落坡度。

糖化系统增加一台暂存罐，用于糖化过滤后暂存使用，内胆厚度3.0，外包厚度2.0，硅酸铝保温，保温厚度100mm。有效容积3000L，具有二氧化碳备压口、呼吸阀（无菌呼吸器），液位计、温度表，溢流口（封闭管）、排污口。材料使用食品级SUS304不锈钢，内外抛光，平底微斜，封头圆弧过渡，无死角。保温厚度100mm。

（3）水处理系统增加纯水罐、热水罐。原热水罐改为冷水罐，有效容积10000L，与现有冷水罐共用制冷板换，有独立温控及补水功能。热水罐一个，有效容积20000L，双封头，使用原有热水罐制热板换，有独立温控及补水功能。纯水罐一个，有效容积10000L，具有缺水自动补水，水满自动停止功能，且与原有纯水罐共用。以上所有罐均具有清洗功能。

3、发酵系统（材质食品级SUS304不锈钢）

发酵罐有效容积15000L双封头（罐顶人孔）14个。

（1）发酵罐含有无菌取样阀，出酒口，排污口。

（2）发酵罐内胆酸洗钝化，聚氨酯保温（聚氨酯添加阻燃剂）保温层厚度100mm。焊接工艺采用双面焊接。含PLC温度自动控制，带正压负压保护装置，压力表，水封阀。冰水冷却管路15吨3段降温，发酵罐全保温，包括筒体、上封头、下椎体进行保温。

（3）配套管道阀门采用食品级SUS304不锈钢，抛光，管道均使用硬管道接管板连接，管板接头能满足多种需求。

（4）15吨发酵罐测温点上中下各一个。

PIC自控控制系统一套，需要与已有设备6个6吨发酵罐，6个9吨发酵罐，2个6吨清酒罐，1个9吨清酒罐，新增2个15吨清酒罐及新增自控系统集合到控制面板并可同时进行触控及上位机。

跨接板需预留输送到废酵母回收罐，废酵母罐可直达麦糟罐，输送管路及接口，输送管路可直达麦糟罐。

（8）增加一套双头洗桶机，含碱箱（带加热），消毒液箱，热水箱（带加热），每小时50桶，304不锈钢材质，自动洗桶机。可根据要求清洗5L，10L,20L，30L不同鲜啤桶。

4、菌种扩培系统

（1）酵母培养及扩培罐一组（卡氏罐30L一个，一级扩培罐300L（自备），二级扩培罐1000L）。

（2）酵母扩培罐均带冷却，压力表、温度控制，夹套加热等。

（3）带有CIP清洗装置。可进行罐体管路全方位清洗。

（4）配备无菌空气过滤装置及纯氧充气接口。

（5）配备卫生级转子泵。

（6）糖化系统热麦汁有独立管道进入扩培罐。

（7）自备废酵母回收罐。304不锈钢材质。有冷却系统，易清洁，无死角，通压缩空气，带洗球，可通自来水及CIP管道，密封性高。

5、过滤杀菌系统

（1）离心机3t／h一台，出口啤酒酵母浓度≤100万个／mL，出口配置进口浊度计。

（2）清酒罐有效容积15000升双封头2个，含PLC温度自动控制，带正压负压保护装置，其余配置要求同发酵罐，清酒罐的管道及泵连接到灌装机，并能进行CIP清洗。

6、蒸汽发生系统

采用集中供气，蒸汽减压阀一套，蒸汽过滤器一套。与原有蒸汽管道可进行切换。
7、脱氧水设备

脱氧水塔：2000kg/h，脱氧水罐5000L，脱氧水泵流量10T/h，高浓稀释4-10m³/h。溶解氧含量得低于0.05mg/L，采用用PLC系统全自动控制，，能自动监测和调整真空度、水位这些参数，可进行CIP清洗。罐体和接触水的部件要用316L不锈钢，内壁抛光，符合食品级卫生标准。运行时真空度要控制在-0.05到-0.06MPa之间，进水压力0.15-0.4MPa。配备报警功能，真空度不稳定或者水位低及时提醒。

8、二氧化碳处理系统
二氧化碳处理系统一套，活性炭处理系统，过滤处理达到环保要求，无味排放，室外连接高过车间1.5-2米以上外排管道。
Ⅱ、灌装设备

1、马口铁全自动罐装设备

1L38口马口铁全自动罐装机一套，每小时2000罐，适用罐径52.5-65.3mm，罐高122-160mm。采用等压灌装，计量精度误差≤±1%，封罐后无泄漏，卷边合格率≥99%。设备用PLC控制系统，触摸屏操作，能显示生产数据，缺罐、过载会自动报警。采用304不锈钢，内壁抛光，符合食品卫生标准，具有CIP清洗。结合原有上罐设备及传送带，可进行自动上罐，罐装后可接入杀菌传送带。带激泡，溶氧量≤20PPM。

2、一片式全自动裹包机
一片式全自动裹包机：包装速度匹配罐装及隧道杀菌速率，使用PLC加触摸屏，可显示故障信息；可以自动取料、成型、喷胶封箱，热熔胶固化时间在1.5到2.5秒之间；设备具有缺料停机、安全门报警等功能；可以兼容不同瓶型和包装规格，换型调整要方便。
（二）、技术参数基本要求

（1）罐体、物料管道材质要求：304不锈钢（新国标GB／T14976-2012）发酵罐，达到行业标准要求，米勒板夹套冷却，满足降温要求。

（2）发酵罐，清酒罐酸洗钝化、管道内面抛光度达到≤0.6um--0.8um，达到卫生级标准，满足卫生无死角无菌化操作要求。

（3）管道、管件、阀门均采用卫生级螺纹连接，发酵管板阀门之间管道用卡箍或螺纹连接，所有垫子均为食品级耐高温、耐腐蚀、耐老化硅胶垫子。

（4）罐体四角支撑，保持稳定。

三、通用技术要求：
1、新增设备整机自验收合格之日起最少质保2年，质保金在1年后可全部付清。

2、设备制造标准文件类：

（1）需提供设备结构原理图、易损件清单、润滑示意图等。

（2）电气方面：电气一、二次原理图、接线图及PLC梯形图；电子元件图纸及技术参数；电子元件清单。

（3）气动方面 ：原理图 ；气动配件图纸及技术参数；气动配件清单。

3、设备制造过程检测文件类：

（1）测试资料（原材料检测报告、标准件外购件的检测报告和进购证明资料，合格证等 ）。

(2）单项或整体（电气、液压、机械）测试规范、测试报告。

4、设备操作和保养指导书两份。

5、所有资料文件同时提供一份简体中文纸质版和一份电子版（二维图提供DWG格式；三维图提供SolidWorks格式）所有设备资料文件必须和现场的设备是一致的最终版。所有资料文件在设备发运时同步发运，在安装期间如果发生改动，供方必须将改动的资料给予补充。

6、培训要求：

(1)供货方对采购方操作人员、维修人员进行理论培训和实操培训，相关人员能够独立操作。

(2)培训内容包括：结构原理、控制原理、安全操作、维护保养、现场问题及处理、易损件及设备拆装工艺。
附件2：青岛科海生物有限公司精酿啤酒项目设备平面布置图

[image: image1.png]2BvBY
Lawd

ig‘za ®





附件3：青岛科海生物有限公司精酿啤酒项目报价表

	序号
	项目名称
	项目模块名称
	规格/型号
	单位
	数量
	含税价格

（万元）
	备注

	1
	青岛科海生物有限公司精酿啤酒项目
	项目所有设备搬迁费用
	详见合

同附件
	套
	1
	
	满足需方 项目的年产 量、生产出满 足 要 求的 100% 合 格 产 品和品种，最终满足现场实际需要。

	2
	
	项目部分设备维护维修费用
	
	套
	1
	
	

	3
	
	项目新增加设备费用
	
	套
	1
	
	

	合计（大写人民币）
	万元整（包含设计、加工制造、维护维修、拆除、吊装、安装、调试、 材料、运费、装卸费、增值税等项目所有费用）


附件4：青岛科海生物有限公司精酿啤酒项目设备配置和报价清单

附件5：青岛科海生物有限公司精酿啤酒项目技术/商务偏离表
	序号
	招标文件要求
	投标书内容
	偏差说明

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	

	...
	
	
	


附件6：青岛科海生物有限公司精酿啤酒项目工期施工进度计划表  

	序号
	名称
	工期

	
	
	月

日
	月

日
	月

日
	月

日
	月

日
	月

日
	月

日
	月

日
	月

日
	月

日
	月

日
	月

日
	月

日
	月

日
	...

	1
	签订合同
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	预付款支付
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	材料采购
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	加工制造
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	运输
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	安装
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	调试
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9
	交付使用
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	备注：采购、加工制作等进度可微调，但是交付使用时间节点不可变更。


项目工期施工进度计划表图例
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